
国産小麦と天然酵母の手作りパン 
 

こむぎのベーカリーキッチン 
神奈川県横須賀市吉倉町 2-12 
電話：046(825)2226 

HP：https://msp.plala.jp/club/index.html 
E メール：cone2@cmail.plala.or.jp 

湯だね角食   900 円（１本） 

原料：小麦粉（国内製造）、砂糖、無塩バター、 

パン酵母、食塩（一部に小麦・乳成分を含む） 

全粒粉湯だね角食   940 円（１本） 

原料：小麦粉（国内製造）、全粒粉、砂糖、無塩バター、
パン酵母、食塩（一部に小麦・乳成分を含む） 

山食  860 円（１本） 

原料：小麦粉（国内製造）、砂糖、パン酵母、食塩（一部

に小麦を含む） 

ぶどうの食パン  940 円（１本） 
原料：小麦粉（国内製造）、干しぶどう、砂糖、パン酵

母、食塩（一部に小麦を含む） 

■パンシュープリーズ 2,500 円～ 

パンの中身をくり抜いて、パンの耳の部分を容器に見
立ててサンドイッチなどを詰めたものです。特別な日
にいかがですか？ 

他にも個性的な手作りパンあります。お気軽にお問い合わせください。 

■湯だね角食系 

■山食系 

オレンジの食パン   1,100 円（１本） 
原料：小麦粉（国内製造）、オレンジピール、砂糖、パ

ン酵母、食塩（一部に小麦を含む） 

雑穀食パン   1,100 円（１本） 
原料：小麦粉（国内製造）、雑穀（ひえ、とうもろこし、

たかきび、アマランサス、黒豆、黒米、大麦、もちき

び、もちあわ、発芽玄米、白ごま、赤米、大豆、裸麦、

キヌア、はと麦、小豆、もち麦、黒ごま、ホワイトソル

ガム）、砂糖、パン酵母、食塩（一部に小麦を含む） 
フロマージュ   800 円（丸 1 個） 

いちごぐるぐる   700 円（１本） 

 

■手作りパン 

チーズをふんだんに使った贅沢なパンで、温めるとチー

ズとろけておいしくいただけます。 

原料：小麦粉（国内製造）、チーズ、砂糖、パン酵母、

食塩（一部に小麦・乳成分を含む） 

採れたていちごときび糖だけで作ったこだわりの手作り

ジャムをぐるぐる巻いたかわいい食パン型のパンです。 

原料：小麦粉（国内製造）、いちごジャム、砂糖、パン

酵母、食塩（一部に小麦を含む） 

あんこぐるぐる   700 円（１本） 

 
粒あんたっぷりぐるぐる巻いたかわいい食パン型のパン

です。 

原料：小麦粉（国内製造）、粒あん、砂糖、パン酵母、

食塩（一部に小麦を含む） 

北海道産小麦を天然酵母で長時間ゆっくりと発酵・熟成した香り豊かでもっちりとした食べ応えのある食感 
が特徴です。もちろん保存料などの添加物を一切使用していないのでお子様も安心して召し上がれます。 
お買い求めは、お電話・インスタグラム DM からご注文ください。配達も致します。 

Instagram 


